
PRENOTAZIONE OBBLIGATORIA !!!

MULINO DELLA RICAVATA

COLAZIONE DI PASQUA 24 – 28 APRILE

PRIMAVERA NOSTRANA 

Menù: Menù primavera - € 35.00, bevande ed extra esclusi
Antipasti: coratella d’agnello.
Primo: lumachelle della Duchessa.
Secondi: carré di agnello alle erbe aromatiche con insalata, fiori e foglie.
Dolce: crescia dolce con crema della tradizione.
Vino: vini delle cantine Guerrieri, Fiorini e Galiardi.

Menù: Un mare verde - € 28.00, bevande ed extra esclusi
Antipasti: frittura di lamio e foglie di salvia, frittata con mentuccia.
Primo: vellutata di ortica.
Secondi: coniglio in porchetta con insalata di fiori e foglie.
Dolce: crostata e crocchetti.
Vino: vini delle cantine Guerrieri, Fiorini e Galiardi.

 LUMACHE 29 APRILE – 5 MAGGIO

 FIORI 6 – 12 MAGGIO
Menù: I fiori - € 28.00, bevande ed extra esclusi
Antipasti: flan di fiori di acacia e frittura di fiori di sambuco.
Primo: ravioli alla borraggine con fiori di borraggine.
Secondi: pollo ripieno al dragoncello.
Dolce: torta alla ricotta e cioccolato.
Vino: vini delle cantine Guerrieri, Fiorini e Galiardi.

Menù: Le rose - € 28.00, bevande ed extra esclusi
Antipasti: bagiana e frittura di foglie di salvia e petali di rose.
Primo: tagliatelle con ragù di piccione.
Secondi: tagliere di formaggi locali con mostarda della casa.
Dolce: crostata con marmellata di petali di rosa e mandorle.
Vino: vini delle cantine Guerrieri, Fiorini e Galiardi.

FORMAGGIO E FAVE 13 – 22 MAGGIO


